TARPTAUTINIO KONKURSO ,,MAISTO TECHNOLOGAS 2019 NUOSTATAI

. BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Tarptautinio konkurso ,,Maisto technologas 2019“ (toliau — Konkursas) nuostatai reglamentuoja
konkurso tiksla, dalyvius ir organizavimo tvarka.

2. Konkurso organizatoriai - Kauno kolegijos Technologijy fakulteto Maisto technologijos katedra
(Lietuva) kartu su Valachijos universiteto Aplinkos inzinerijos ir maisto mokslo fakultetu (Rumunija).

3. Konkurso tikslas — skatinti studenty kurybiskuma, savarankiSkumag, plétoti profesinius jy
gebéjimus maisto technologijos ir saugos srityse, bendradarbiaujant su Lietuvos ir uZzsienio aukStosiomis

mokyklomis.

1. KONKURSO ORGANIZAVIMAS

4. Konkurse kvie¢iami dalyvauti Lietuvos ir uzsienio auksStyjy mokykly studentai, studijuojantys
maisto technologijy, maisto saugos ir Kitose, susijusiose su maistu, bakalauro / profesinio bakalauro studijy
programose.

5. Registruotis j konkursg gali komanda, kurig sudaro 3 studentai (toliau — Komanda). Registracija
vyksta internete https://goo.gl/forms/xN49BT5Ye5at4Nyu2 iki 2018 m. lapkri¢io 12 d.

6. Konkursas vyks dviem etapais:

6.1. Pirmajame etape, 2018 m. lapkric¢io 22 d., konkurso dalyviai nuotoliniu biidu laikys testa,
kurj sudaro 20 klausimy. Testo uZzduotys, susietos su mikrobiologijos, maisto technologijos, maisto saugos ir
kokybés, fizikos-inZinerijos klausimais, pateikiamos angly kalba. Prisijungimo prie virtualaus testo
duomenys i§siunc¢iami studenty komandai uzsiregistravus j Konkursg.

6.2. Geriausius testo jvertinimus gavusios aStuonios komandos bus kvie¢iamos dalyvauti
antrajame etape. 2019 m. vasario 22 d. Kauno kolegijoje (Pramonés pr. 22, Kaunas) konkurso dalyviai turés
atlikti 5 praktines uzduotis maisto produkty technologijos, juslinés analizés, mikrobiologijos ir maisto
produkty kokybés nustatymo laboratorijose.

7. Konkurso organizatoriai uztikrina apriipinimg praktinéms uzduotims atlikti reikalingu

inventoriumi ir priemonémis, i8skyrus laboratoring aprangg.
Ill. VERTINIMO KOMISIJOS SUDARYMAS
8. Konkurso dalyviy atliktoms uzduotims jvertinti Konkurso organizatoriai sudaro vertinimo

komisijg (toliau — Komisija). Komisijg sudaro penki nepriklausomi vertintojai, i§ kuriy bendru sutarimu

renkamas pirmininkas.


https://goo.gl/forms/xN49BT5Ye5qt4Nyu2

9. Kiekvienas Komisijos narys atliktas praktines uzduotis vertina atskirai. Komisijos pirmininkas
sumuoja balus ir skelbia rezultatus. Komandoms surinkus vienodg baly skai¢iy Komisija skiria papildoma
uzduot;.

10. Komisija skiria pirmaja, antrajg ir treCigja vietas. Laimeétoju pripazjstama daugiausiai baly

surinkusi komanda.

IV. UZDUOCIY VERTINIMO KRITERIJAI

11. Vertinant konkurso dalyviy atliktas uzduotis vadovaujamasi tikslingumo, objektyvumo ir
skaidrumo principais.

12. Pirmajame konkurso etape Kiekvienam atsakymui j testo klausimg yra priskiriamas jvertis.
Galutinis testo jvertinimas sumuojamas automatiskai. Baly suma priklauso nuo teisingy atsakymy skaiciaus.

13. Antrajame etape galutinj jvertinimg sudaro:

13.1. balai uz laboratorijose atliktas praktines uzduotis (maksimalus baly skaicius — 50);

13.2. papildomai skiriama 10 baly, jei komanda antrajame Konkurso etape pateikia paciy i§ anksto
pagamintg sumodernintg tradicinj atstovaujamo Salies regiono maisto produktg kartu su gaminio etikete ir 5
minuciy trukmés vaizdo jrasu. Vaizdo jrase turi biiti pateiktas nufilmuotas gamybos procesas. Nepateikus
vaizdo jraso papildomi balai neskiriami.

14. Laboratorijose atliktas praktines uzduotis Komisija vertina deSimties baly skaléje pagal Siuos
kriterijus:

14.1. Gauty rezultaty tikslumas (maksimalus vertinimo balas — 6).
14.2. UZduoties atlikimo trukmé (maksimalus vertinimo balas — 3).
14.3. Tvarka darbo vietoje (maksimalus vertinimo balas — 1).

15. Pirmajame konkurso etape surinktas baly skai¢ius nesumuojamas prie antrojo etapo rezultaty.

V. BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS
16. Konkurso laimétojams ir prizininkams bus jteikti Konkurso organizatoriy padékos rastai.
17. Konkurso dalyviai gali buti apdovanojami konkurso organizatoriy bei réméjy prizais ir
dovanomis.
18. Konkurso organizatoriai pasilieka teis¢ vieSai skelbti informacijg apie konkurso dalyvius ir
konkurso rezultatus.

19. Papildoma informacija teikiama elektroniniu pastu food.technologist@go.kauko.lt.
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